
  

Clancy's Grill Set Menu 
2 courses @ $39 | 3 courses @ $55 

including a glass of selected wine, beer or soft drink 
Available Tuesday to Saturday 

Lunch ~ 2 or 3 courses | Dinner ~ 3 courses only 
*Not valid with any other special offers or discount* 

 

Entree
Soup du jour prepared daily using local seasonal produce (v,g) 

Filo crusted king prawns with apple & roma tomato salsa, lime & tahini dressing (g)   

Risotto of wild duck, sweet pea & orange reduction with a touch of mint, 
crisp prosciutto & fresh garden herbs (can be served as a main course on request)  

½ dozen Tasmanian Pipe Clay Lagoon Oysters freshly shucked & served: 
  Natural (g), Kilpatrick (g) or Framboise ‐ flying fish caviar & raspberry vinaigrette 

Main Course
Fillet of Atlantic salmon with pomme puree, French beans, garden herbs,    sauce vierge & cold 
pressed lemon oil (g)  

Risotto of cherry tomato, fresh roquette & cashew nut pesto, finished with crisp prosciutto, 
parmigiano reggiano & micro garden herbs (v,g) 

Free range breast of chicken with pomme Anna, ragout of spinach, bacon lardons  
  & mushrooms with pine nut sauce    

24hr slow braised lamb with confit of carrots, crushed peas, light jus  ginger bread crumble (g) 

300g Gippsland pasture fed Sirloin served with fat chips, French beans & your choice of red wine, 
creamy mushroom, pink peppercorn jus or garlic & herb butter (g) 

Dessert
Tarte au citron, organic lemon curd with piped soft Italian meringue & white chocolate (v) 

Spanish lavender infused crème brulée with vanilla bean short bread & crème de cassis compote of 
berries (g) 

Chef’s selection of fine ice creams with raspberry coulis (g)   

Cheese Plate ~ a selection of two fine table cheeses served with dried muscatels, wafer biscuits, 
lavosh & fig paste 

 
add a side dish @ $6  
  Steamed seasonal vegetables    Crisp tempura onion rings 
  Creamy buttered potato mash     Mini roast chat potatoes 
  Rocket, pear & parmesan salad    Mixed garden salad with lemon vinaigrette   
 Crisp cos salad with blue cheese & walnut dressing 
 
Espresso Coffee @ $3.9 or Pot of Leaf Tea @ $4.5 


